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Sobre o reforgo da seguranga dos produtos alimentares vivos e frescos e da

cadeia de frio

A seguranca alimentar diz respeito a saude de toda a populagdo. Recentemente,
registou-se um caso suspeito de infeccdo colectiva de gastroenterite num
estabelecimento de restauragdo nos NAPE, envolvendo 24 pessoas de 14 grupos. Na
manha de 21 de Junho, os doentes comegaram, uns a seguir aos outros, a apresentar
sintomas, tais como dores abdominais, diarreia, vomitos e febre, entre outros. Depois
de uma investigacado epidemioldgica, concluiu-se o incidente tera sido causado por
um agente patogénico bacteriano. A seguir, numa inspecg¢éo ao local, detectou-se que
as condigdes de armazenamento dos alimentos eram insatisfatorias, que a
temperatura em alguns dos frigorificos era inadequada, e que a fraca consciéncia de
higiene pessoal dos trabalhadores responsaveis pelo manuseamento dos alimentos
poderia facilmente levar a contaminagéo cruzada.

O Sistema de Rastreio de Produtos Alimentares da Cadeia de Frio, que entrou
em funcionamento em Setembro do ano passado, contribui para guardar a primeira
porta de entrada, que envolve a fonte, 0 armazenamento e o fluxo da cadeia de frio
dos produtos alimentares. Porém, se os diversos tipos de produtos alimentares da
cadeia de frio, nomeadamente os destinados ao consumo em cru, ndo forem
devidamente armazenados e processados, a linha de seguranga alimentar sera posta

em causa. A eventual ocorréncia de incidentes de seguranga alimentar de grande
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envergadura no meio do surto de epidemia aumentara, inevitavelmente, a carga do
sistema de saude em Macau.

Neste Verao, a temperatura e a humidade estdo elevadas, sendo adequadas a
proliferagdo de microrganismos patogénicos que sao mais susceptiveis de dar origem
a doencgas alimentares bacterianas. Mas, muitos residentes de Macau preferem
alimentos da cadeia de frio para consumir crus, e como resultado, os restaurantes e
lojas que vendem este tipo de alimentos em Macau atraem um grande numero de
clientes, também devido a impossibilidade, ha ja muito tempo, de viajar para o exterior.
Entretanto, este incidente provocou uma preocupagado generalizada entre os

residentes e soou mais uma vez o alarme da seguranga alimentar em Macau.

Interpelo, entdo, o Governo, sobre o seguinte:

1. Em 2019, 2020 e no 1.° trimestre de 2021, as autoridades procederam,
respectivamente, a recolha de 741, 673 e 459 amostras para testes de produtos
alimentares a venda nos mercados e estabelecimentos de restauracdo, um
numero total de amostras significativamente reduzido. Durante a epidemia, as

autoridades devem reforcar a inspecgao alimentar e aumentar as amostras.

Dispbéem de algum plano para o fazer?

2. Actualmente, os pontos de amostragem incluidos nos planos de "inspecgao
regular de produtos alimentares" e "inspeccdo de produtos alimentares de
estabelecimentos de restauragao", efectuados trimestralmente pelas

autoridades, abrangem os estabelecimentos de restauragéo, estabelecimentos
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de takeaway, supermercados, mercearias e armazéns de venda ao publico
localizados em diversas zonas de Macau. Porém, as autoridades devem reforcar
as inspecgoes e os testes as lojas e aos estabelecimentos de restauragdo que
vendem alimentos crus, uma vez que nestes locais os riscos de seguranga

alimentar sdo geralmente maiores. De que planos dispdéem para o efeito?

Segundo afirmacdes das autoridades, tém sido impostas medidas de prevengéo
e controlo contra os estabelecimentos onde s&o identificados problemas de
seguranga alimentar, até que os respectivos processos e procedimentos de
producdo cumpram os requisitos de segurancga e higiene, e aqueles passem na
reinspeccao. Além disso, as autoridades procedem a destruicdo e apreensao dos
alimentos em causa e exigem aos estabelecimentos a organizagdo de cursos
sobre seguranca e higiene alimentares para o pessoal, a fim de reforcar os
conhecimentos sobre higiene alimentar e higiene pessoal. Quanto aos referidos
trabalhos de rectificagao desenvolvidos pelas autoridades no ano passado, quais

foram os resultados alcancados?

25 de Junho de 2021

O Deputado a Assembleia Legislativa da RAEM,

Zheng Anting
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