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INSTITUTO PARA os -
ASSUNTOS MUNICIPAIS Tradugdo

Resposta a interpelagiio escrita apresentada pelo deputado da

Assembleia Legislativa Leong Sun Iok

Em cumprimento das instru¢des do Chefe do Executivo, apresento a
seguinte resposta a interpelagdo escrita do Sr. Deputado Leong Sun Iok,
de 17 de Julho de 2020, enviada a coberto do oficio n.°
730/E545/VI/GPAL/2020 da Assembleia Legislativa de 21 de Julho de
2020 e recebida pelo Gabinete do Chefe do Executivo em 22 de Julho de
2020:

1. Desde os meados de Junho, o IAM ja reforgou a implementagio
das medidas de retengfo para inspecgdo dos produtos aquaticos e carneos
congelados importados. Os mesmos devem ser aprovados no teste de
qualidade e embalagem, podendo posteriormente entrar em Macau.
Actualmente, sdo recolhidas, em média, cerca de 30 amostras diarias,
para o teste de acido nucleico contra o novo tipo de coronavirus. Até ao
final de Julho, foram testadas mais de 600 amostras, cujos resultados
foram todos negativos. Ao mesmo tempo, este Instituto ainda efectuou a
inspec¢do global contra as cAmaras frigorificas para depésito, os
importadores e grossistas de alimentos congelados, e ainda aumentou a
frequéncia da inspecgfio aos estabelecimentos de restaurago, solicitou ao
Mercado Abastecedor, mercados e fornecedores de alimentos frigorificos
que procedessem aos trabalhos diarios de limpeza e desinfesta¢do. Teve
também encontros com os representantes do sector e associages dos
produtos alimentares de cadeia fria, com vista a relembrar ao sector para

s€ manter mais atento.

2. Depois da entrada em vigor da Lei N.° 5/2013 (Lei de Segurancga

Alimentar), o IAM tem aperfeicoado constantemente o sistema de
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salvaguarda da seguranca alimentar. Assim, foram elaborados, de forma
ordenada, 12 itens dos critérios de seguranca alimentar, tendo-se
procedido ainda a actualizagio oportuna. Ademais, foram também
elaborados 74 instrugdes e orientagdes de seguranc¢a alimentar, tendo por
objectivo guiar o funcionamento diario do sector. Por outro lado, com o
acréscimo do niimero de lojas de takeaway e venda online de alimentos,
foi planeado recorrer aos meios legislativos para criar um sistema de
registo obrigatério destinado a regular as actividades de exploragdo e
produgdo de alimentos, para que os operadores estejam mais atentos a

gestdo da higiene alimentar.

3. Desde 2015, o IAM incumbiu o Centro de Produtividade e
Transferéncia de Tecnologia de Macau da organizagdo do curso de
Supervisor de Higiene Alimentar, com vista a subsidiar 0 sector para
incentiva-lo a frequentar activamente as acg¢oes de formagdo. Depois de
concluir o curso de trés dias (num total de nove horas), os formandos
aprovados no exame podem obter a certiddo. Desde a sua abertura, o
curso ja atraiu cerca de 1300 trabalhadores provenientes das 4reas da
restauragdo, hotelaria, processamento e produgdo dos alimentos,
alimentos para lembranga, alimentos para venda a retalho e dos
estabelecimentos do fornecimento colectivo de refei¢des, contribuindo
para elevar a capacidade e o nivel de seguranga alimentar do sector em

Macau.

Aos 3 de Agosto de 2020.

O Presidente do Conselho de Administragdo
para os Assuntos Municipais

(Vide original da assinatura)
José Tavares
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