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Resposta a interpelaciio escrita apresentada por Ho Ton Sang,

Deputado da Assembleia Legislativa

Em cumprimento das instrugdes do Chefe do Executivo, apresento, a
seguinte resposta a interpelagdo escrita apresentada pelo Deputado Ho
Ion Sang, de 23 de Junho de 2017, enviada a coberto do oficio n°
549/E444/V/GPAL/2017 da Assembleia Legislativa e recebida pelo
Gabinete do Chefe do Executivo, em 3 de Julho de 2017:

1. Actualmente, competem aos Servicos de Saide e ao IACM as
respectivas atribuigdes na garantia de seguranca da sanidade publica e
seguranga alimentar. O trabalho principal dos Servigcos de Satde,
neste momento, € a prestagio de servigos adequados de assisténcia
médica e de satde aos cidaddos de Macau, a fim de assegurar que a
populagdo possa gozar da garantia bésica de assisténcia médica e
sanidade. No intuito de assegurar a satde dos cidad#os, os trabalhos,
na matéria da seguranga alimentar, em que os Servicos de Satde
participam actualmente incluem apenas a supervisio de incidentes de
doencas do foro alimentar ¢ a inspecgfo de amostragem de produtos
alimentares fornecidos nos avides e da qualidade da &gua. Os
Servigos de Satide t&ém vindo a fiscalizar, com rigor, os incidentes de
doengas do foro alimentar, através do sistema de declaragdo
obrigatéria de doengas, supervisio de incidentes em grupo decorridos
nas escolas ou institui¢des, comunicagfo dos hospitais, queixas
apresentadas por cidaddos, comunica¢do do Centro de Seguranca

Alimentar e varios meios e mecanismos. Caso verifiquem casos ou o
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surto de doencas do foro alimentar, os Servigos de Satide comegam a

proceder, de imediato, & investigagdo de epidemiologia para averiguar
as causas e os seus elementos perigosos, e comunicar os resultados da
investigagdo ao Centro de Seguranga Alimentar ou a Direcgdo dos
Servigos de Turismo e outras respectivas entidades para que estas
entidades possam acompanhar os trabalhos posteriores de tratamento.
De acordo com as datas, nos primeiros 5 meses de 2017,
registavam-se, no total, 12 casos suspeitos do surto de doengas do
foro alimentar (intoxica¢des alimentares em grupo).

Nas fiscalizagBes regulares ou quando o Centro de Seguranca
Alimentar do IACM procede a inspecgio em determinado
estabelecimento de comida depois de receber uma comunicacio, caso
verifique, no estebelecimento, a existéncia de perigo potencial que
ameaga a seguranca alimentar, tomara, de imediato, as medidas
preventivas de acordo com a lei, inclusive a ordem de encerramento e
melhoramento de estabelecimento, a destrui¢do de todos os produtos
alimentares suspeitos, a exigéncia de limpeza e desinfeccdo, de forma
completa, de equipamentos para exploragio e outros, a fim de garantir
a seguranca e higiene alimentares do publico. Em relacdo ao
estabelecimento com problema alimentar, neste caso, foi ordenado,
pela primeira vez, o encerramento durante 3 dias. Considerando o
objectivo preventivo de doengas, os Servicos de Saude tomaram as
medidas necessarias de acordo com as competéncias atribuidas pela
lei. Posteriormente, o Centro de Seguranca Alimentar do IACM

recebeu uma comunicag@io do Corpo de Policia de Seguranca Publica
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e suspeitou que a comida do referido estabelecimento era susceptivel

de causar o caso de doenga gastrintestinal em grupo, logo mandou o
pessoal deslocar-se ao estabelecimento em questdo para fazer a
devida investigagdo. No decurso do acompanhamento, verificou a
existéncia de vérios perigos potenciais, o IACM tomou,
imediatamente, as medidas preventivas e de controlo, nos termos da
lei, ordenou o encerramento e melhoramento do estabelecimento,
destruiu todos os produtos alimentares suspeitos e exigiu ao
estabelecimento a limpeza e desinfecglo, de forma completa, dos
equipamentos para explora¢dio. Finalmente, apos a confirmacio de
melhoramento feito no aspecto da situagio higiénica, o IACM deixou
0 estabelecimento voltar a funcionar. Entretanto, solicitou aos
trabalhadores do estabelecimento em causa a participagio de
formagSes obrigatérias, com vista a elevar o conhecimento de
tratamento de produtos alimenticios. Uma vez que os incidentes sobre
a seguranga alimentar sfo diferentes em funcio da hora em que
decorreu, instalagdes e equipamentos no local, conservacio de
produtos alimentares e maneira de tratamento feito por trabalhador,
cada incidente tem a sua particularidade, No que diz respeito aos
estabelecimentos onde ja tinham acontecido problemas relativos a
seguranca alimentar, o IACM refor¢a, especialmente, a ronda de
inspec¢do para evitar a probabilidade nova de risco sobre a seguranca

alimentar.

2. Com vista a aplicar as respectivas disposi¢des da Lei de Seguranca

Alimentar, o JACM langou, em vdrias fases, as diversas normas sobre
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a segurancga alimentar. As respectivas normas sdo determinadas de

acordo com os principios e instrugdes internacionais reconhecidos,
para assegurar que as normas sobre a seguranca alimentar do
territério sejam mais cientificas. Ao mesmo tempo, este Instituto nio
deixa de estar atento ao desenvolvimento e & altera¢fio das normas
para a seguranca alimentar das zonas vizinhas e a nivel mundial,
conjugando a situacdo concreta de Macau, procede a revisdo e
actualizag@o para melhorar o respectivo contetdo.

Durante a superviséo, caso o0 IACM verifique a existéncia de risco da
seguranga alimentar no vertente de higiene alimentar ou condicdes de
explorago, tomara as devidas medidas preventivas segundo o grau de
risco, v.g. limpeza do estabelecimento, selagem, recordacio e
destruicdo dos respectivos produtos alimentares; suspensdo ou
limitacdo de produgfio e exploragfo, etc., bem como, publicard a
comunicagdo de imprensa, a fim de elevar a consciéncia e a prontidio
dos cidaddos e do sector. O IACM procedera a nova inspeccfio, mais
tarde, no respectivo estabelecimento para confirmar a eficicia das
medidas preventivas aplicadas, e publicard, no tempo adequado, as

informagdes de que as medidas deverdo ser retiradas ou nio.

3. A produgéo e prestagio de produtos alimentares higiénicos e seguros
s80 as principais responsabilidades e obrigagGes basicas dos
exploradores e produtores deste sector. Além de fazer ronda de
inspecgdo e aplicar as respectivas legislagdes nos estabelecimentos de
comidas do territorio, o IACM continua a organizar os Programas de

Incentivo ao Supervisor de Higiene Alimentar, as Palestras sobre
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Regras Basicas de Higiene Alimentar, as palestras tematicas

apresentadas por especialistas, apresenta ainda, de forma instantanea,
nas rondas de inspeccdo frequentes, as sugestdes para methoramento
e orientagdes aos exploradores, troca ideias com os grupos do sector
de produtos alimenticios do territério, etc., para promover a
obediéncia da lei na exploragdo do sector. Além disso, com vista a
ajudar o aperfeigoamento de gestfio interna de seguranca alimentar do
sector e o melhoramento do pessoal, da higiene ambiental e do
processo de produgdo de alimentos, o0 IACM elaborou uma série de
orientagdes em relagdo & seguranga alimentar, v.g. Orientacdes de
higiene para tratamento de produtos alimentares, Orienta¢des de
higiene para bens alimentares importados, Orientacdes sobre a
lavagem das mdos pelo pessoal que manuseia alimentos, Orientagdes
de higiene no transporte de alimentos, etc., para elevar a consciéncia

da seguranca alimentar do sector e diminuir os perigos potenciais que

ameagam a seguranca alimentar.

Aos 27 de Julho de 2017.

O Presidente do Conselho de Administracio

(Vide original da assinatura)

José Tavares
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