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Servicos de Satide

Resposta a interpelagdo escrita apresentada pelo deputado a Assembleia
Legislativa, Joao Pereira Coutinho

Em cumprimento das instrugdes do Chefe do Executivo, apds solicitagao de
pareceres junto do Instituto para os Assuntos Civicos e Municipais, apresento a
seguinte resposta a interpelagao escrita do Sr. Deputado Jodo Pereira Coutinho, de
12 de Outubro de 2016, enviada a coberto do oficio n.° 921/E732/V/GPAL/2016 da
Assembleia Legislativa de 20 de Outubro de 2016 e recebida pelo Gabinete do Chefe
do Executivo em 25 de Outubro de 2016:

Tomada de iniciativas para o controlo de fontes de doengas transmissiveis
como a Tuberculose a partir da origem destas

A prevengao e tratamento da tuberculose tem sido sempre visto pelos Servigos
de Saude como um dos trabalhos principais, tendo havido um reforgo continuo dos
respectivos equipamentos relacionados, bem como a formagao de profissionais de
saude. No ambito da prevengao, tem sido dada continuagdo ao seguimento de
individuos que estiveram em contacto com portadores de tuberculose, ao rastreio de
grupos de alto risco e ao refor¢o de monitorizagédo dos trabalhadores com ocupacgdes
de alta incidéncia de tuberculose, através da iniciativa de controlo das fontes
infecciosas pela origem da doenga; quanto ao diagnoéstico e tratamento, os Servigos
de Saude tém seguido rigorosamente o plano de Tratamento Directamente
Observado de Curta Duragéo (DOTs) da Organizagdo Mundial de Saude, tomando
medidas para aumentar a adesdo dos pacientes, optimizando constantemente o
trabalho de tratamento da tuberculose.

Para além das medidas acima mencionadas, os Servicos de Salde prestam
servico adequado de prevengao, diagnéstico e tratamento de doencas, realizando
conjuntamente, com outros servigos relacionados, campanhas promocionais de
saude e a distribuigdo de materiais promotores pelas comunidades, estabelecimentos
escolares e empresariais, elevando a sensibilizagdo da populagdo quanto a
tuberculose e a proteccdo da saude, incentivando a participagdo activa das
associagdes civicas em matéria de prevengdo da tuberculose a nivel individual,
familiar e de comunidades. Empenhando-se para a diminuigdo da incidéncia da
tubulercolse em Macau. Segundo as estatisticas, a percentagem mais elevada de
infeccdo de tuberculose encontra-se em idosos e trabalhadores do sector de
entretenimento.
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Mecanismo regular para acompanhamento de ocorréncia de doengas
alimentares

Para alem disso, na sequéncia da vigéncia da Lei n.° 5/2013 - Lei de seguranga
alimentar, no dia 20 de Outubro de 2013, a maior parte dos trabalhos relacionados
com a area alimentar foram transferidos para o Centro de Seguranga Alimentar do
Instituto para os Assuntos Civicos e Municipais. Actualmente, a intervengao limita-se
apenas a monitorizagéo da ocorréncia de doengas de origem alimentar, a realizagao
de testes aleatdrios aos alimentos de aéronaves e a qualidade da agua.

O IACM tem vindo a fiscalizar todos os estabelecimentos de producgédo e
comercializagdo de géneros alimenticios, procedendo a inspecgbes preventivas e
regulares aos produtos alimentares nos termos da Lei de Seguranga Alimentar. Nas
situagbes em que os restaurantes, os estabelecimentos de comidas e os de
transformagdo de produtos alimentares pretendam requerer a obtengdo das
respectivas licengas, o Instituto presta, de acordo com os requisitos que definiu,
sugestdes e pareceres profissionais a cada estabelecimento requerente e realiza uma
inspecgdo ao local antes do respectivo negécio entrar em funcionamento para
assegurar que, durante o funcionamento, as instalagdes e equipamentos reanem as
disposicbes e as exigéncias da higiene alimentar. No que concerne os
estabelecimentos de produgdo e comercializagdo de géneros alimenticios que se
encontrem ja em funcionamento, incluindo também as lojas de "Take-away”, o
Instituto procede, por amostragem, a fiscalizagao dos produtos alimentares presentes
e realiza, com regularidade, inspecgbes higiénicas a esses estabelecimentos para
verificagdo das facturas de compra que as fontes fornecedoras dos produtos
alimentares emitiram, o respectivo processo de produgdo e o respectivo meio de
armazenamento, examina os utensilios que entram em contacto com as comidas,
inspecciona a exposi¢do e venda dos produtos alimentares, bem como a higiene
pessoal. A par disso, o Instituto adverte ainda, atavés de especificacbes dadas aos
responsaveis de estabelecimentos sobre os requisitos indicados nas orientagées que
assistem a seguranga alimentar. Aos que nao retinam as condi¢des higio-sanitarias
ideais, o Instituto exige que esses optimizem a higiene ambiental dentro de um prazo
fixado, podendo ainda ser ordenada a suspensao da propria actividade até que as
correcgdes sejam efectuadas. Caso seja encontrado um qualquer produto alimentar
impréprio para consumo, o Instituto exige ao estabelecimento que deixe de o
proporcionar ao publico. Em simultaneo, a fim de elevar a consciéncia da importancia
da seguranga alimentar, o IACM n&o descura a divuilgagéo de informagdes sobre a
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seguranga alimentar aos cidadaos e também ao sector, através das respectivas
orientagdes, palestras e actividades que organiza com regularidade.

Ao mesmo tempo, os Servigos de Saude continuam a monitorizagao, através do
sistema de declaragdo obrigatéria da doenga, da participagdo de ocorréncias
colectivas escolares e institucionais, da notificagdo hospitalar, da participagdo dos
cidadaos e da participagado do Centro de Seguranga Alimentar, entre outras vias de
monotoriza¢ao. Em caso de detecgao de surto de gastroenterite coletiva de origem
alimentar, os Servigos de Saude notificardo de imediato os servicos competentes,
incluindo o Instituto para os Assuntos Civicos e Municipais. O IACM desenvolve,
através do mecanismo de cooperagdo regular, os devidos trabalhos de
acompanhamento com os Servigos de Saude, conduzindo uma inspecgao, de
imediato, ao estabelecimento envolvido para a recolha de informagbes sobre a
higiene ambiental e os alimentos no local, identifica a fonte dos produtos alimentares
e analisa aqueles em causa. Ao mesmo tempo, exige ao estabelecimento a adopgao

— de medidas de aperfeicoamento imediatas e divulga informagdes conexas, no
momento oportuno, para que o publico tenha conhecimento dessas. Em relagao aos
trabalhos de acompanhamento que seguem, os estabelecimentos envolvidos serdo
inscritos na lista de acompanhamento continuo, aos quais o Instituto acrescera a
frequéncia das inspecgdes, intensificara a fiscalizagao a sua higiene e exigira ainda
aos respectivos responsaveis e pessoal trabalhador a participagdo em palestras de
consciencializagao sobre a higiene e seguranga alimentar, no intuito de evitar, 0 mais
possivel, um novo surgimento de incidentes alimentares do mesmo tipo. De acordo
com os dados disponiveis, foram registados 19 casos de doencgas de origem
alimentar nos primeiros oito meses de 2016, estando em todos envolvidos
estabelecimentos alimentares locais de Macau, incluindo restaurantes ocidentais,
restaurantes japoneses, estabelecimentos de comida ’hot pot”, cafetarias,
estabelecimentos de comida "take away”, padarias, cantinas, residéncias privadas,
etc, dos quais, a maioria dos casos foram registados em restaurantes japoneses e
estabelecimentos de comida "hot pot”.

Director dos Servigos de Saude,
Lei Chin fon
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